bereits seit Juni 190D 1adt die Alte Residenz zum Verweilen und gemiitlichen

Beisammensein ein.

Im Herzen des Paderborner Stadtteils ,Schloss Neuhaus” gelegen, ist sie iiber weit mehr als ein
halbes Jahrhundert zu einem beliebten Tretfpunkt,

nicht nur fiir die Neuhauser, geworden.

So sehr sich das Traditionslokal iiber die Jahre verandert hat, WIR - das aktuelle Team, haben es

uns zur Aufgabe gemacht, den Geist der Alten Residenz zu wahren

und tiber das Jahr 2020 in weitere Jahrzehnte zu tragen...






8e11ackte Tomaten, Frﬁlﬂingszwiebeln, Olivenél, Knoblauch, frisches Basilikum
und gehobelter Parmesan auf gersstetem Ciabatta Brot

+D00€ +

gerostetes Ciabatta Brot mit hausgemachter Knoblauchbutter,
mit Kase iiberbacken

+450€ +

verschiedene Sorten Ciabatta Brot, dazu zwei Dips nach Wahl:
Salsa, Aioli, Chili-Schmand, Mango Chutneg oder 11ausgemacl1te Knoblauchbutter

+ 380€ +

zwei kleine Ziegenkasetaler, iiberzogen mit Feigensent, auf einem Rucolabett,
dazu hausgemachte rote Zwiebelmarmelade und warme Apfelstiicke, serviert auf
zwei Scheiben Baguette

+D500€ +

marktfrischer Salat, Tomaten, Gurken, Paprika, rote Zwiebeln und Mohren,
hausgemachtes Dressing, serviert mit ofenfrischem Baguette

+400€ +
auf Wunsch auch mit Hahnchenbruststreifen

+ 6D0€ +

luftgetrockneter Aufschnitt, mit Frischkase gefilllte Antipasti, begleitet von
Grillgemiise, dazu Fetakase und gersstete Brotscheiben

+790€ +

hausgemachte Tomatensuppe mit Basilikum~Ol und ofenfrischem Baguette

+450€ +



Wetae

frische Salate der Saison mit in schwarzem Sesam 8e]31’atener Héihnchenl)rust, angemacht

mit unserem Hausdressing, dazu Mango-Chutney-Dipp und ofentrisches Baguette

+1000€ +

gebackener Ziegenkase mit Feigensenf auf frischem, saisonalem Salat
in Himbeer-Dressing, garniert mit Granatapfelkernen und karamellisierten,

gerosteten Walniissen, dazu ofentfrisches Baguette

+ 11D0€ +

marktfrische Salate in Balsamico~Dressing, dazu mayiniertery, frischer Tintenfisch

und Garnelen (kalt serviert) und hausgemachte Aioli mit ofenfrischem Baguette

+1200€ +

frische Salate der Saison mit Fetakase, schwarzen und grunen Oliven,

angemacht mit Essig und Ol, dazu hausgemachtes Tzatziki und ofenfrisches Baguette

+ 900€ +



ey pesen

200 g Farsenburger mit Krauter-Schmand, Speck, gebratenen Zwiebeln und Tomatensalsa,

serviert mit Pommes und Salatbeilage

+ 1150€ +

wahlweise mit Kase

+1250€ +

frisch paniertes Schweineschnitzel mit Champignonrahmsauce, serviert

mit Pommes und Salatbeilage

+1290€ +

frisch paniertes Schweineschnitzel mit Spiegelei, dazu Bratkartoffeln

und Salatbeilage
+1290€ +

zwei kleine Steaks vom Weiderind mit Kauterbutter, serviert mit Rosmarinkartoffeln

und Rucola~Salat mit Tomaten und Zwiebeln

+ 1500€ +

200 § Rumpsteak mit Krauterbutter, gebratenen Zwiebeln und Champions,

dazu Pommes und Salatbeilage

+ 1DD0€ +



ey pesen

8ebratene Hahnchenbrust mit Pesto, Tomaten und Mozzarella iiberbacken,
in einem Sesam-Bagel mit Krauter-Schmand und Rucola angerichtet,
dazu Sukartoffelpommes und Salatbeilage

+1000€ +

frische Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, serviert mit zwei Spiegeleiern,

Gewiirzgiirkchen und Salatbeilage
+T90€ +

gebratenes, saisonales Gemiise mit Rosmarinkartoffeln und Krauter-Schmand

+1050€ +

mit sahniger Goygonzolasauce, Kirschtomaten und kross 8e1)ackenem Rucola,

serviert mit ofenfrischem Baguette

+ 080€ +

mit Parmesan iiberbackene Gnocchi in hausgemachter Rinder]oolognese,

serviert mit ofenfrischem Baguette

+ 1080€ +

Holzfallersteak 400 gr
mit Bratkartoffeln, Krauterbutter und frischem Salat

+000€ +



aritrits W

Panini Mozzarella

warm serviertes Panini, l)elegt mit Tomaten, Mozzarella, Pesto und Rucola, dazu Salatgaynitur'

+ 6D50€ +

Panini Gefliigel
warm serviertes Panini, l)elegt mit pikanten Hahnchenbruststreifen, dazu Salatgarnitur

+ 690€ +

Tortilla Wrap gefillt mit Salat und Krauter-Schmand, wahlweise mit

Hahnchenbruststreifen
+ DD0€ +

Thunfisch
+ DD0€ +

Gamelen (mit Cocktailsauce)
+ 600€ 4+

serviert mit warmen Tortilla Chips und Salsa Sauce

(bei jedem Gericht gibt es eine Kugel Vanilleeis als Nachtisch)

Hahnchen Nuggets Pasta
hausgemachte, panierte Hahnchennuggets Taglierini in fruchtiger Tomatensauce
mit Pommes mit Parmesan
+D00€ + +400€ +
Kleines Schnitzel Reibekuchen
paniertes Schweineschnitzel mit Pommes zwei kleine hausgemachte Kartoffelpuffer mit Apfelmus
+D00€ + + 380€ +
Flammkuchen Margarita

kleiner Flammkuchen mit Tomatensauce und Kase

+400€ +



Dok St

Flammkuchen Elsasser Art

mit Creme Fraiche, roten Zwicbheln, Speck und Kase

+ 6D50€ +

Flammkuchen Italienische Art

mit Creme Fraiche, Tomaten, Mozzarella, Rucola und Pesto

+7D0€ +

Hammkuchen Lachs

mit Creme Fyaiche, Lauchzwie]aeln, Raucherlachs und Kase

+ 800€ +

Flammkuchen Griechische Art

mit Creme Fraiche, Oliven, Fetakase, milden Peperoni und Zwiebeln

+ 7180€+

Reibekuchen Klassisch
zwei hausgemachte Kartoffelpuffer mit Apfel-Birnenkompott und Salatgamituy

+D50€ +

Reibekuchen mit Schmand

zwei hausgemachte Kartoffelpuffer mit Krduter-Schmand und Salatgarnitur

+500€ +

Reibekuchen mit Lachs

zwei hausgemachte Kartoffelpuffer mit Raucherlachs,
Krauter-Schmand und Salatgarnitur

+ 090€ +



(O escrt

mit Zimt, Zucker und einer Kugel Vanilleeis
+400€ +

mit Karamellsauce und einer Kugel Walnusseis

+HD0€ +

drei Kugeln Fis (Schokolacle, Vanille, E.rcu:)eere) mit Sahne
+400€ +

mit Honig-Mascarpone, frischen Himbeeren und gerésteten Mandeln

oder mit Nutella, Bananen und weiller Schokoladensauce

+4900€ +

soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte bei unserem Servicepersonal.
Gerne gibt Ihnen unsere seperate Allergikerkarte Auskuntt iiber die in den Speisen

enthjaltenen allergenen Zutaten.



ikt

Warsteiner

Alster
Koénig Ludwig dunkel

Paderborner Pilger
Monatsbier

Hefe hell, Kénig Ludwig

Hefe dunkel, Konig Ludwig
Hefe Kristall, Kénig Ludwig
Hefe alkoholfrei, Kénig Ludwig
Salitos Ice

Salitos Teqguila

Salitos Cerveza

Berliner Weisse, rot/, grun

Warsteiner

Warsteiner Alster
Exdinger Hefe Zitrone
Erdinger Hefe Grapefruit
Malzbier

031
041
031
041
051
041
031
041
031
041
051
051

051
051
051
0531
0531
0531
0331

0531
0531
0531
0531
0531

260€
540€
260€
340€
260€
240€
280€
360€
260€
340€
200€
400€

400€
400€
400€
330€
330€
330€
350€

330€
330€
350€
350€
330€

Coca-Cola **
Coca-Cola light 47
Fanta *

Sprite *

Spezi 4

Fffect +1

Mineralwasser

Bad Dyibuygey med./ naturell

Goldberg Tonic Water®
Goldberg Ginger Ale*8
Goldberg Bitter Lemon *
Goldbeyg Indian Hibiscus
Fassbrause Holundey/ Zitrone

Zitrone/ P{irsich/

Wassermelone, Blau]oeer (S

Apfel naturtriib
Kirsche
Maracuja
Banane

Ananas

Rhabarber
Exdbeere

Johannesbeere
Tomate

Saftschorlen

0,251
(23]
0251
041
0,251
041
0,251
041
0251
041
021
0,251
041
0,251
0,751
021
021
021
021
0531

051

021
021
021
0,21
0,21
0,21
021
021
0,21
0,251
041

240€
560€
240€
360€
240€
360€
240€
360€
240€
360€
270€
190€
250€
200€
400€
270€
270€
270€
210€
330€

390€

2060€
260€
260€
260€
260€
2060€
260€
260€
260€
240€
360€



Scavy & Ray Prosecco

SCdVl) & Rag Hugo
Scavy & Ray Ice Prestige

Aperol-Spritz
Lillet Wild Berry

Grauburgunder Ql).A.
klar und feinsaftig

Riesling Kabinett
fruchtig und trocken

Chardonnay Altkirch
delikat, exotisch fruchtig

Miiller Thurgau Qb.A.
weich und fruchtig, halbtrocken

Weillweinschorle

Portugiesischer Weilherbst
mild und fruchtig, halbtrocken

Montepulciano D.OC.
fruchtig, geschmeidig, trocken

Cabernet Sauvignon D.O.
wiirzig und kréftig, trocken

Primitivo die Manduria DO.C.

kréftig und vollmundig, trocken

Dornfelder Qb.A.
vollmundig, halbtrocken

ikl

0,21
0,751
0,21
0,21
0751
021
0,21

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
07501

0,21
0751

0,21

021
11

021
07751

0,21
07751

0,21
0751

0,21
0,751

4900€
1650€
400€
590€
1890€

590€
590€

490€
1690€

590€
1850€

690€
2450€

400€
1690€

360€

550€
2590€

450€
1590€

590€
2050€

690€
2450€

400€
1690€

Fernet Branca
Ramazzotti
Kimmerling
Averna

Jagermeister

IL Santo Sambuca
Bailey s Irish Cream
Licor43

Mahiki Coconut Rum

Hennessy

Remy Martin VSOP.

Saurer Paul
Wacholder
Weizenkorn
Teqguila silver/, golcl
OLIZO

Vodka 9Mile

Linie Aquavit
Malteser

Scheibel Obstbrand

Scheibel Williams Birme

Grappa

2cl
2cl
2
2cl
2cl

2l
2l
2cl
2l

2cl
2cl

2cl
2l
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

220€
220€
220€
220€
220€

260€
260€
2060€
260€

400€
450€

180€
180€
180€
220€
220€
250€
250€
250€
300€
350€
330€



ikl

Glenfiddich 4cl
Jack Daniel s Old No. 7 4cl
Tullamore Dew * 4l
Dimple Golden Selection 4l
Ballantines 4cl
Southern Comfort * 4cl
Caffee Creme

Espresso

Doppelter Espresso

Cappuccino Classico

Latte Macchiato

Café au Lait

HeiRe Schokolade mit Sahne
Heifle Schokolade ohne Sahne

1= mit Konservierungsstoffen
4 = mit Farbstoff
7 = koffeinhaltig
8 = chininhaltig
11 = mit Taurin
12 = Natriumnitrit

550€
450€
550€
550€
550€
450€

650€

200€
190€
270€
220€
250€
270€
280€
250€

Hendyicks Gin mit Tonic und Gurke®
Bombay Sapphire mit Tonic und Zitrone ®
Sears Gin mit Tonic und Gurke

Puerto de Indians Strawbeyrg Gin*?

Feiner Darjeeling
{ein, fi]igran, mit einem floralen Aroma
und der typisch muskatellen Note

Klassischer Earl Greq

intensiver und erfrischender Schwarztee~
Charakter, mit Bergamotte veredelt

Englisch Breakfast

kréttig belebend, malzig: ein in tensiver Assam

Krauter Friichtetee
leichte zuriickhaltende SiifSe der Kamille
trifft auf einen Hauch von frachtiger Orange

Erlesene Minze

8rines, minziges Aroma-Bouguet

Magische Ayurveda
mit ausgewogenem rundem Krduterprofil,
erganzt durch abgestimmte orientalische

Gewiirznoten

Passionsfrucht & Mango

exotische, fruchtige Noten der Passionsfrucht
und Mango spielen mit dem dezent, filigranen
Griinteecharakter

Avomatische Vanille & Karamell

ein facettenreichesiGeschmackserlebnis
mit vanilliger Karamell-Note

Heidelbeere ¢&” Holunder

fruchtiges, kréttiges Geschmacksprofil,

dass die milden Waldfrucht-Noten

von Heidelbeere und Holunder herausarbeitet

6,80€
650€
620€
620€

250€

250€

250€

250€

250€

250€

250€

250€

250€



P
i

e

R -*-;J-'LE
i

o R
i T




P
i

e

R -*-;J-'LE
i

o R
i T




